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Februarie, Festivalul International Pomana Porcului, Baile Balvanyos, jud.

Covasna

Povestea unui festival gastronomic plin de farmec si mai ales, plin de bunatati
By traditionale va incepe intr-o zi usor geroasa de februarie, pe

meleagul nins al Covasnei, intr-un loc in care natura si-a pastrat

frumusetea iar zapada ce imbraca padurea intr-o mantie alba

‘Q\wu facea ca totul sa fie o adevarata poveste, acolo intre muntj, in

pltorescul Balvanyos.

Organizator: ANTREC

Februarie, Fasching, Festivalul clatitelor, Prejmer, jud. Brasov

Evenimentul, ajuns la cea de-a VllI-a editie anul acesta, se organizeaza inainte de
intrarea in Postul Pastelui, potrivit calendarului Bisericii Evanghe-
lice, de regula in luna februarie a fiecarui an. Este o rigoare pe
care o pastram in semn de respect pentru cei care au trait sute de
ani la Prejmer, dar care, dupa 1989 au ales sa retraiasca istoria
strabunilor lor facand drumul invers inspre tinutul Germaniei.

Pe langa traditionalele dansuri si cantece sasesti, oamenii pot asculta muzica de
fanfara, pot asista la spectacolele sustinute de elevii scolilor generale si pot
savura cele mai diverse sortimente de clatite, pregatite numai cu umpluturi
traditionale.

Caravana reprezinta punctul central al petrecerii. Din alai fac parte acordeonisti,
tobosari, trompetisti mascati si nelipsita caruta cu soba in care se pregatesc
clatitele, pe care tinerii le ofera localnicilor, primind in schimb faina, zahar, oua,
vin sau bani pe care le folosesc la prepararea gogosilor servite la Balul Mascat.
Evenimentul se incheie cu balul mascat.

Organizator: Primaria Prejmer.

Februarie, Festivalul Mierii, Campina, jud. Prahova
Devenita o manifestare traditionala, care reuneste apicultori individuali sifirme
de profil din mai multe judete ale tarii, ,Targul Mierii” sefdes-
o === f3soar3, la Casa de Cultura a Sindicatelor din Campina.
‘ Toti cei interesati de produsele apicole vor puteadgasi la targ
> peste 20 de sortimente de miere, de la cele cdnoscute, de tei si
@’ salcam, pana la sortimente mai rare, precdm mierea de sanziene,
menta, prun sau brad.
Organizatori: Asociatia Apicola Valea Prahoveifin colaborare cu Primaria si
Consiliul Local Campina

-
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Aprilie, "Vinvest Timisoara”, Timisoara, jud. Timis

Salonul International de Vinuri Vinvest este un eveniment dedicat vinului roma-
nesc si international. In anul 2006, acest eveniment a fost
completat cu Concursul National de Vinuri si Bauturi Alcoo-
lice, concurs care are loc de atunci in fiecare an si care Tsi
propune sa puna in valoare cele mai importante reusite din
domeniu si sa aduca la statutul de cultura, aceasta nobila arta
a vinului. Editia a X-a.

Organizatori: Vinvest Timisoara, Camera de Comert Industrie si Agricultura Timis

Aprilie, Expozitia GastroPan, Brasov, jud. Brasov

GastroPan este cel mai mare targ de panificatie, cofetarie si alimentatie publica
= I organizat pe piata autohtona de profil si unul dintre cele mai
*{5 s f‘»;* importante din Europa de Est. La editiile anterioare expozitia

-

X g s-a bucurat de un real succes, astfel incét, ludndu-se in calcul

vifanh \ “aprecierile si parerile expozantilor si vizitatorilor, s-a luat

iR i~ decizia de a organiza expozitia din doi in doi ani la Bucuresti,
iar in ceilalti ani acest eveniment sa fie organizat in alte orase mari din tara.

Cel mai asteptat eveniment al anului 2014 pentru furnizorii, specialistii si opera-
torii din domeniile panificatiei, cofetariei si alimentatiei publice, se va desfasura
la Brasov, in perioada 4 - 6 aprilie. Expozitia GastroPan este singura platforma
comuna pe care actorii de pe piata se pot reuni pentru a prezenta inovatii,
pentru a face schimburi de experiente si pentru a-si dezvolta afacerile. Editia a
X-a.

Organizatori: Gastromedia si Brutarul - Cofetarul

Aprilie, Festivalul Vinului Satmarean, Satu Mare, jud. Satu Mare
Judetul Satu Mare se afla situat pe linia nordica a arealului vitei de vie si poaté

Tl Ve de aceea vinurile de aici, obtinute in ultimul bastion al viéi,
# stréng in ele savori unice. Drumul vinului satmarean incepe
din nordul judetului de la vestitele vii ale Halmeuluifsi se
= termina inspre dealurile Bihorului, la Pir.

T N Mirturiile istorice releva faptul ¢ viticultura séprezinta o
indeletnicire straveche a locuitorilor din aceasta zona. Dealurile, presarate cu
roci vulcanice in urma cu milioane de ani, cand muntii Oasului isi aruncau
magma fierbinte prin cratere enorme, au dobandit.calitati pedoclimatice
exceptionale pentru cultivarea vitei de vie.

In judet exista aproape in toate asezasile’colinare si de deal, crame vestite care
ascund comori lichide cu o savoare inegalabila.

¥
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Anual, Consiliul Judetean Satu Mare in colaborare cu Asociatia producatorilor
de vinuri din judet organizeaza "Festivalul vinurilor satmarene” care este prece-
dat de un Concurs judetean de vinuri, in care sunt selectate si jurizate cele mai
gustoase vinuri din zona.

Organizatori: Consiliul Judetean Satu Mare, Asociatia producatorilor de vinuri

Mai, Festivalul Tuicii, Cosesti, jud. Arges

Acest eveniment este la cea de-a Xll-a editie si are loc pe Valea Pacurarului, din
Cosesti. Locatia este situata la 30 km de Pitesti, pe traseul
Piscani - Domnesti, comuna Cosesti fiind situata pe valea
Raului Doamnei. Aici, veti putea admira cele mai frumoase
obiecte din lemn si ceramica, realizate de mesteri populari
din zona. De asemenea, cei prezenti vor urmari si un spec-
tacol folcloric sustinut de nume de referinta ale cintecului
popular romanesc, acompaniate de ansamblul Doina Argesului din Pitesti.
Producatorii individuali Tsi vor prezenta tuica si se vor intrece in concurs. Scopul
festivalului este continuarea campaniei de recunoastere a tuicii drept bautura
nationald, campanie ce a inceput in Cosesti, odata cu primul festival de acest
gen, pe 19 mai 2002. Primele cazane folosite au fost simple si rudimentare,
amplasate chiar in curtea gospodarului. Functionarea lor lenta prelungea fabri-
carea tuicii pana tirziu, in primavara. Inainte de 1900, erau aproximativ 30 de
cazane simple, iar in vremea ocupatiei germane, numarul lor a ajuns la jumatate.
Unii gospodari au inceput constructia povernelor pe malul apei, pentru
cresterea procesului de racire. In 1846, existau, in Jupanesti, 8 poverne, iar dupé
1900, ele au ajuns la 21. Din acest indelung proces de fabricare a tuicii, a luat
fiinta un festival pentru mentinerea datinilor si traditiilor, cu multa voie bung,
unde vin mii de oameni sa guste din cea mai buna tuica din tara, 100% naturalat
Organizatori: Primaria Cosesti, Asociatia Nationala a Producatorilor Individuali
de Tuica din Romania

Mai, Festivalul Capsunelor, Halmeu, jud. Satu Mare
Comuna Halmeu din judetul Satu Mare, asigura, impreuna cu localitatile limitro-
T\ &% Jfe, circa 75% din productia de capsuni a Rop@niei. Daca la
B 3 | .. ' aceasta mai adaugam si faptul ca fructelefde aici sunt si cele
1 mai gustoase, putem contura deja un‘areal de'interese
pentru cei care stiu sa pretuiascé’savoarea naturala a
& capsunilor.
In Halmeu, alaturi.deféapsuni, se produce si o cantitate
importanta din legumele destifiate consumatorilor din vestul tarii si din Ungaria.
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Cultivarea capsunilor reprezinta o sursa importanta de venit pentru locuitorii din
Halmeu, iar recoltarea lor este un motiv de mare bucurie. An de an, in ultima
sambata si duminica a lunii mai, se organizeaza marea sarbatoare a capsunilor.
Capsunarii din Halmeu, continua traditia cultivarii savuroaselor fructe rosii, pe
sute de hectare de teren, de aproape o jumatate de veac, fiind vestiti in intreaga
tara pentru calitatea capsunilor cultivate.

Chiar daca mai multi producatori incep sa renunte la cultura capsunilor, in
favoarea legumelor, Halmeul isi pastreaza inca renumele de ,centru al capsuni-
lor” din Roménia, aici recoltdandu-se anual, o cantitate de 4.000-5.000 de tone de
capsuni dulci si gustoase.

Sarbatoarea capsunilor dateaza de cel putin 10 ani in Halmeu. Obiectivul acestei
manifestari, este promovarea capsunilor pe piata interna si pe cea externa. An
de an, Ziua comunei Halmeu si Sarbatoarea Capsunilor s-a bucurat de o partici-
pare tot mai numeroasa. Manifestarile organizate au cuprins spectacole cu
majorete, concursuri ale producatorilor de capsuni, programe de muzica popu-
lard, expozitii de capsuni cu vanzare, concursuri de dans, mese festive, Cupa
Capsunarilor la fotbal, concursul de frumusete ,Miss Capsunica”.

Organizatori: Primaria Comunei Halmeu, Consiliul Judetean Satu Mare

Mai, Festivalul ,,Porcului de Mangalita, Baia Mare, jud. Maramures

Participantii | Ia acest eveniment, unic la nivel national si international, vor avea

8 parte de trei zile de festival, in care vor fi promovate gus-

¥ toasele produse traditionale rezultate din carnea porcului
"= de ,,Mangalita,, afland si avantajele acestei carni, precum si
care este secretul gustului deosebit pe care aceasta il are.
Manifestarea va consta intr-o sesiune de comunicari pe
teme de agricultura si agroturism, concursuri gastro-
nomice, degustari de produse traditionale si o expozitie, toate avand ca pringi-
pald tema redescoperirea si promovarea produselor traditionale maramuresene
rezultate din carnea de porc, rasa ,,Mangalita,, precum si a altor produs traditio-
nale rezultate din lapte (bréanza de vaca, oaie, capra), a produselor rezdltate din
fructe (dulceturi, gemuri, marmelada, magiun), mierea de albine ecélogica
precum si produsele de artizanat realizate de mesterii populari.din Maramures.
Porcul de Mangalita are o istorie de peste 200 de ani, o spegcie cu parulcret care
seamana cu o oaie, iar carnea lui e aproape la fel de sanédtoasa ca'somonul, atat
de iubit de moroseniincat ii fac o petrecere in fiecaré an de'trei zile si trei nopti.
Omega 3 exista in carnea acestei rase de poreil' Despre Omega3 cunoastem
multe lucruri bune. Se stie ca sunt extrem de importanti pentru sanatatea
cardiovasculara, au rol de ascddea nivelul de colesterol "rau” sial trigliceridelor
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si de a-l creste pe cel al colesterolului “bun”. In plus, aceiasi acizi grasi protejeazé
celulele de oxidare si tin la distanta depresia, artrita reumatoida si alte afectiuni
grave.

Spre deosebire de celelalte specii mai evoluate, porcul de Mangalita este unul
mai rebel, se impaca greu cu cocina, mai este denumit si: porcul cu blana,
porcul cu lana creata, oaia cu sorici, porcul somon sau uleiul de masline cu patru
picioare, carnea lui avand mai multe vitamine si un profil lipid deosebit pentru
sanatate, este adaptat pentru a trai in gospodariile taranesti unde trebuie sa
pasca, sa manance resturi vegetale si o cantitate foarte mare de buruieni.
Carnea porcului de Mangalita este bogata in grasimi, insa are mai putin colester-
ol decat porcul obisnuit, foarte gustoasa, asemanatoare la gust cu mistretul. | se
mai spune si porcul somon pentru ca are un continut mare de acizi grasi nesatu-
rati, asemenea uleiului de masline sau grasimii de somon. Pe parcursul celor trei
zile atmosfera va fi intretinuta de ansamblurile folclorice din cele patru zone ale
Maramuresului numite si tari: Tara Maramuresului, Tara Lapusului, Tara Chioarului
si Tara Codrului.

Organizatori: Asociatia Producatorilor de Produse Traditionale si Ecologice din
Maramures, Consiliul Judetean Maramures, Primaria Recea

Mai, Festivalul Stuparilor, Cernesti, jud. Maramures

in a ll-a decadé a lunii mai 2014, la Cernesti Maramures se va desfasura o cele-
' % brare a traditiei apicole, prin organizarea celei de a-Xl-a editie
/ ﬁf‘a Fegtivglului Stuparilor, sub a carui egida sunt reyni’;i toj;i cei
"%, implicati in ducerea pe mai departe a traditiei apicole din

»

#  Pe dealul Pietris din Cernesti se organizeaza sarbatoarea
comunei, dar si cunoscutul festival al apicultorilor din zona- "Festivalul Stupari-
lor". Timp de doua zile turistii se pot delecta cu muzica traditionala, produsé
dulci ale stupului - méndria celor din zona, concursuri sportive, dar si undl care
trebuie sa aleaga "Regina Mierii" din anul acesta. Cunoscatorii si pasiohatii din
domeniu pot participa la simpozioane si dezbateri despre soarta apiculturii din
Maramures.

La manifestare sunt asteptati zeci de specialisti in cresterea albinelor si preparar-
ea produselor apicole, localitatea urméand sa fie transformata intr-un adevarat
targ in care vor fi etalate tot felul de specialitati pe lbaza de miere, laptisor de
matca si propolis. Editia a Xl-a.

Organizator: Primaria Cernesti
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Mai, Gustos de Alba, Alba lulia, jud. Alba
Pe parcursul celor doua zile de targ vor fi prezentate produse alimentare de
~a@= Carmangerie, panificatie, patiserie, cofetarie, apicultura, viticul-
% &= turd, legumiculturd si produse lactate fabricate in judetul Alba.
S q’ % s O sectiune aparte va fi dedicatd mancarurilor traditionale,
g 1 "‘ 4" editia este completatd, in mod fericit, prin participarea aso-
- . & >3 ciatiei ce promoveaza conceptul Slow Food, asociatie care in
wHRY Y % «:*:}f Judetul Alba a luat nastere la initiativa si cu sprijinul Consiliului
'“' " Judetean Alba. Conceptul Slow Food, dezvoltat la nivel mon-
dial, protejeaza cultura culinara locala promovand hrana sanatoasa si gustoasa.
Acest concept se va afla si in centrul activitatilor de educatie a gustului dedicate
copiilor.
Produsele culinare vor fi completate de renumitele vinuri produse n judetul
Alba, vizitatorii putédnd gasi la targ podgoriile de pe valea Tarnavelor, din zona
Aiudului, a podisului Secaselor si din imprejurimile Alba luliei.
Organizator: Consiliul Judetean Alba

Mai - septembrie, Transilvanian Brunch, diferite localitati, judetul Sibiu
Desfa§urate sub sloganul Transilvanian Brunch: local food tastes good "Brunch &
78 Cultural Dessert", brunch-urile au loc in ultima sédmbata a lunii

- (din mai pana in septembrie) si sunt organizate in localitati

= diferite. Al5turi de oferta culinara diversificats, brunch-urile
V"i Transilvanian promoveaza patrimoniul arhitectural si cultural al
_ satelor sasesti prin organizarea de vizite la bisericile fortificate,

ce&Smes. % 7 concerte de muzica sau demonstratii ale mestesugarilor si
artizanilor locali.

Organizatori: Consiliul Judetean Sibiu, Asociatia Turistica Sibiu

lunie, Campionatul international de gatit in aer liber, Cupa Aradului la

Gastronomie, Targul de produse si preparate traditionale, Arad jud. Afad

Campionatul International de Gatit in Aer Liber este un eveniment.tip competitie
- .. sieste organizat la nivel international.

r

Evenimentul se adreseaza atat bucatarilorprofesionisti, ce au
mai participat si la alte competitii gastronomice'si au expe-
“rienta in acest domeniu, cat si amatorilor care gatesc din

", placere si vor sa faca parte. dih aceasta minunata experienta.

« Evenimentul este cerificat de W.A.C.S. (World Association of
Chefs Societies) ca si competitié gastronomica continentala si respecta intocmai
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cerintele existente la nivel international.

In cadrul acestui eveniment participa competitori din Romania si din strainatate.
Toate distinctiile si titlurile acordate in cadrul concursului sunt recunoscute in
peste 90 de tari. Editia a ll-a

Organizatori : Asociatia Culturala Euro Est Alternativ (A.C.E.E.A.), in parteneriat
cu Primaria Municipiului Arad, Consiliul Judetean Arad, Centrul Cultural
Judetean Arad, W.A.C.S. (World Association of Chefs Societies).

lunie, Festivalul virslilor - medieval si gastronomic la Castelul Corvinilor,

Hunedoara, jud. Hunedoara

Atmosfera medievala, la Castelul Corvinilor din Hunedoara, acolo unde are loc

S w un festival gastronomic, ca-n vremurile bune. Miza eveni-
mentului a reprezentat-o promovarea carnaciorilor denu-

ao% miti "virsli", un sortiment preparat din carne de capra si de

oaie, specific Hunedoarei

- ca mestesugul dateaza de pe vremea dacilor. Oricum, de
sute de ani reteta este neschimbata, se pastreaza cu

sfintenie si se transmite de la bunici la nepoti.

Anul acesta organizatorii au venit cu un nou concept ,Semimaratonul virslilor”.

Pe o distanta de 21 km, cu plecare de la Castelul Corvinilor din Hunedoara si

sosire in zona de centru a orasului Deva, participantii la acest concurs pot sa -si

masoare iuteala.

Pe langa degustarile de virsli de Brad si de Salas, cei sositi in Piata Victoriei din

Deva, au ocazia sa vada cum sunt preparati virslii chiar in fata lor, in plus, organi-

zatorii le-au pregatit acestora o serie de concerte si multa distractie.

Editia a ll-a

Organizatori : Centrul European pentru Dezvoltare Rurald, TOC Internationaldn

parteneriat cu Primaria Deva si Centrul Cultural "Dragan Muntean”.

lunie, “Un’te duci tu mielule”, Bran, jud. Brasov
Evenimentul ,Un'te duci tu mielule?, este organizat anual in Bran, odata cu
s plecarea oilor la munte. Manifestarea se déesfasoara atat pe

>+ Platoul "Inima Reginei" din Bran, cat sida unele pensiuni
A din zona, unde au loc actiuni si pregrame traditionale.

Festivalul cuprinde muzica folelorica, alternata cu
S . ik, momente de dans traditional, desfasurarea concursului
gastronomlc in compama artistilor populari'si expunerea cu vanzare a
produselor traditionale reprezéntative ale fiecarei localitati.
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Evenimentul are loc anual cu scopul de a promova turismul rural si varietatea
serviciilor si produselor cu care sunt asteptati atat localnicii cat si turistii. De
asemenea este o alternativa de petrecere a timpului liber pentru turistii veniti la

Bran.
Organizator: ANTREC

lulie, Festivalul "Cascavalul de Bradulet”, Bradulet, jud. Arges

Festivalul Cascavalului se vrea a fi o manifestare menita sa promoveze traditiile si
obiceiurile locului, elementul central al evenimentului fiind
I deliciosul produs in care satenii din Bradulet sunt adevarati
maestri. Astfel, cei care raspund invitatiei autoritatilor
locale au parte atat de un festin al aromelor si al gusturilor
desavarsite ale branzeturilor produse in gospodariile
localnicilor, cat si de o adevarata serbare cdmpeneasca, cu
o parada a portului popular specific zonei si spectacole de muzica populara.
Festivalul Cascavalului de Bradulet se desfasoara timp de trei zile consecutiv, in
cursul lunii iulie, in trei sate ale comunei: Gales, Bradet si Bradulet. in fiecare zi a
festivalului, satul care gazduieste manifestarea isi promoveaza propriile valori ce
tin de identitatea culturala locala. Producatorii din zona au posibilitatea de a-si
expune produsele traditionale in cadrul standurilor expozitionale, in vreme ce
vizitatorii si ceilalti participanti la eveniment pot descoperi bunatatile preparate
in gospodariile satenilor din Bradulet: cascaval de casa, branza de burduf, tele-
mea, cascaval din cas baschiu si multe altele.

In poienile ce gdzduiesc manifestarea, mesterii satului se aduné in atelierele
mestesugaresti special amenajate, in care ofera celor prezenti la eveniment
adevarate demonstratii de talent si indemanare in arta traditionala specifica
zonei. In tot acest timp, Valea Valsanului rasuna de glasurile artistilor populari
invitati la Festival, printre ei nume mari ale folclorului roménesc, iar formatiilede
dansuri uimesc asistenta cu ritmurile frenetice ale frumoaselor jocuri populare.
Organizatori: Primaria si Consiliul Local prin proiecte REGIO

lulie, Parada Clatitelor, Moneasa jud. Arad

Acest evenimentul inseamna mai mult decat un deliciu gastronemic. Pe langa
T - clatite, organizatorii le pregatesc turistilor si un variat program
&/' < ‘;// artistic. Ca de obicei, pe langa toate acestéa cei prezenti vor
& putea lua parte la concursul denumitg,crosul clatitelor”.

P
% . Editia a Xlll-a.
Organizator: CCJ Arad
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August, Festivalul Traditii Argesene, Corbeni, jud. Arges
Timp de tre| 2||e turlstn au simtit, respirat, dansat si trait cu adevarat o atmosfera
; s #d autentic romaneasca, la Festivalul Traditii Argesene, editia
* 2 |ll-a, care a avut loc in comuna Corbeni, judetul Arges, in
cursul lunii august. Organizatorii au avut pregatite cele mai
= medite concursuri pentru cei indrazneti cum ar fi cele de
5 alergare, tractiune cu cai, taiat lemne, de gatit traditional,
‘de muls vaca sau de mancat rapid bulz. Copiii, parintii si
bunicii s-au imbracat in straie populare si s-au prins in hora satului, au chiuit si au
petrecut aceste zile cu voie buna. Standurile mestesugarilor prezenti au facut
deliciul celor aflati in cautarea unor suveniruri. Bucataresele si-au dovedit cali-
tatiile culinare prin preparatele traditionale facute cu ingrediente 100% naturale,
pregatite special pentru acest eveniment. Festivalul Traditii Argesene, reprezinta
un simbol al traditiilor populare romanesti, deoarece indeplineste un standard
perfect al acestora, prin mentinerea cu o mare strictete a tot ceea ce inseamna
folclor si traditie populara: prin costumele, mestesugurile, cantecele, bucataria
traditionala, dar si jocurile populare specifice acestei zone etnografice a judetu-
lui Arges. Tinerii participanti la concursul de interpretare a cantecului popular
veniti din multe zone folclorice, mesterii populari cu minunatele lor costume si
opinci de piele, toate lucrate de mana, gospodari veniti cu produse ce au gustul
de altadata, hora satului unde lautari infocati 1i fac pe cei ce se prind in joc sa
ridice colbul in frenezia lor, toate acestea s-au inscris intr-un firesc al lumii satului
romanesc de altadata, la Festivalul Traditii Argesene.”
Organizatori: Asociatia Culturala Acapella in parteneriat cu Consiliul Judetean
Arges si Primaria Comunei Corbeni

August, Festivalul catlanelor, Strandul Neptun, Arad jud. Arad

Aceasta manlfestare face parte dintr-un amplu program de manifestari cultdral -

z 2 artistice dedicate “Zilelor Aradului”. Festivalul Catlanelor este
%= cel mai mare eveniment de acest gen din zona de vést, unde

“1n fiecare an se prepara zeci de feluri de tocane gi ciorbe,

pregatindu-se mii de portii de mancare partigipantilor.

: Editia a Xl-a.

Organlzator' Primaria Arad
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August, Festivalul cartofului, Miercurea Ciuc, jud. Harghita
Maestrii tocanitelor se intrec an de an la Festivalul Cartofului din Miercurea Ciuc.
W’%} €.k Se gatesc diverse bucate de la gulasul de porc, péana la

Tnah , preparate cu peste. Ingredientul de baza fiind cartoful,

¥ )V & Parcul Central din Miercurea Ciuc se transforma intr-un bazar

e/ i‘ de arome, unde bucatarii ii incanta pe pofticiosi cu fel de fel

‘ @’ de mancaruri.In timp ce, intr-un ceaun, se fierbe la foc mic un
gulas de cartofi cu porc, la doi pasi departare, o tocanita de vanat abia astepta
sa fie degustata. Proaspat condimentate, toate preparatele sunt date spre
degustare localnicilor.
De la festival nu lipsesc nici preparatele din peste dar nici desertul, placinta din
cartofi cu unt si smantana, crema de ciocolata cu adaos de cartof fiert si cu
zmeura. Editia a Xlll-a.
Organizator: Primaria Miercurea Ciuc

August, Festivalul national al pastravului, Ciocanesti, jud. Suceava
Festivalul National al Pastravului de la Ciocanesti, organizat in fiecare an in luna
”ﬂ‘ﬁ” august, de sarbatoarea Adormirii Maicii Domnului, duce
' mai departe traditia bucovineana si nu oricum, ci asa cum
‘ ,“y; a mostenit-o, scotand din ,lada de zestre” a localnicilor,
"evenimente de tot felul. Acest festival este recunoscut
national, dar si international, fiind singurul festival al
| pastravului din Europa.

‘P 1 Festivalul National al Pastravului cuprinde o serie de
manifestari complexe precum: momente religioase (corale crestine), spectacole
omagiale, comemorari istorice, plutarit (ce aminteste de ocupatia traditionala
din aceasta zona), concursuri de pescuit sportiv, concursuri gastronomice si un
concurs de snoave si glume pescaresti, parada portului popular, spectacole
folclorice si de divertisment, expozitii, degustari de vinuri, muzica de fanfard,
baluri, mese cdmpenesti si cine traditionale.

Partea gastronomica a festivalului este una dintre cele mai captivante atat pentru
localnici, cat si pentru turisti.

Incepand cu anul 1993, de-a lungul celor 10 editji, realizarile gastronomice au
fost demne de record: o cobza din 1000 de pastravi afumatij'o ciorba cu 250 de
litri de apa, 50 de kilograme de pastrav, 5 kilograme desmorcoy, 5 kilograme de
verdeata si o mamaliga din 40 de kilograme de faind de malai.

Editia-a XIV-a.

Organizator: Primaria Comunei Ciocanesti

—
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August, Festivalul Branzei si al Tuicii, Rasinari, judetul Sibiu
Festivalul Branzei si al Tuicii isi propune sa promoveze produsele traditionale

4 ""cr romanesti din Marginimea Sibiului.
Producatorii de branza si tuica din Rasinari, dar si din alte
_-_J locuri din regiune, isi expun produsele pentru a fi gustate si
cumparate.
Localitatea Rasinari este cunoscuta in toata tara pentru cali-
tatea branzei care se produce aici si pentru mostenirea
culturala bine pastrata de generatii.
An de an, sibienii si turistii sositi pe aceste meleaguri au ocazia sa deguste
branza pregatita de ciobani si tuica facuta la cazan. Editia a X-a.
Organizatori: Primaria Comunei Rasinari si Consiliul Local Rasinari in parteneriat
cu Asociatia Turismului Sibian, Asociatia GAL Marginimea Sibiului, Asociatia
Pensiunilor Agroturistice din Rasinari, Asociatia Cele Mai Frumoase Sate din
Romania

August, Festivalul dulcetii, Izvoarele, jud. Prahova

Festivalul Dulcetii, compotului si sucului natural este un eveniment national unde
Romania Tsi etaleaza bogatia gastronomica, turistica si
etnografica si la care sunt asteptati producatori si gospodine
din Romania care vor face demonstratii de harnicie si
pricepere in dulceturi, compoturi si sucuri naturale.

Se pot degusta si cumpara o gama variata de dulceturi si
gemuri romanesti, de la cele de morcoy, telind, gogonele
pana la retete sofisticate din fructe exotice sau traditionale, precum portocale,
prune, coacaze sau afine.

Vedeta"” festivalului este dulceata din fructe de soc, extrem de migaloasa la
preparare, o reteta specifica judetului Prahova. De asemenea, se pot cumpara
sucuri proaspete de mere, cating, preparate cu miere, precum si compoturidin
fructe de sezon.

Organizator: Asociatia ,Cele mai frumoase sate din Roméania”“

o~

=
==

August, Festivalul Placintelor, Oituz, jud. Bacau

in Iuna august in comuna QOituz, judetul Bacau se organizeaza Festivalul Placin-
e . @l telor. Cele doua zile de concurs vor.avea in program primirea
invitatilor, organizarea concursultii de placinte (prezentarea
participantilor si a standugilor), jurizarea, program artistic,
prezentarea elementelorlocale (obiecte traditionale), pre-
mierea participantilor si o serbare cdmpeneasca. Concurentii
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vor putea aduce placinte gata facute (cu descrierea procesului tehnologic si
reteta) de acasa, sau le vor putea prepara pe loc in spatiul amenajat de organiza-
tori, insa cu ingrediente si ustensile proprii.

Organizatori: ANTREC

August, Festivalul etnografic al comunitatilor Vaii Muresului, Valea Muresului,

jud. Mures

Asoua‘gla Microregiunea Valea Muresului Mijlociu alaturi de Consiliului Judetean
Mures organizeaza anual, Festivalul Etnografic al Comu-
nitatilor de pe Valea Muresului, in perioada 15-25 august, un

. |mportant mstrument de prezentare a obiceiurilor si tradl‘glllor

lui se realizeazi un sat transilvan alegorlc in comuna Rastolita -
"5 "La Alei", ca principal loc de desfasurare a manifestarilor, cu
amenajarea a 14 case ce vor reprezenta comunitatile organizatoare si secretul
artei confectionarii viorilor, expunand publicului articole traditionale artizanale,
mestesuguri si produse specifice; spatiul va prezenta exponate ale culturii
locale: obiecte de uz casnic, tesaturi traditionale, ceramica, mobilier, unelte,
instrumente muzicale si de tehnica populara.

Deschiderea festivalului se va face printr-o parada a portului popular din zona,
prezentat de localnici si de ansambluri folclorice, prezentarea unui spectacol
folcloric sustinut de ansambluri artistice profesioniste si interpreti invitatj,
precum si prezentarea a trei concursuri traditionale - gastronomie, fasonare
lemn si frumusete (fetele si portul satelor muresene), organizarea de expozitii cu
vanzare ale mesterilor populari - obiecte traditionale specifice, amenajarea
zonelor pentru prezentarea specifica obiceiurilor oieritului, amenajarea unui
parc de joaca pentru copiii care vor avea posibilitatea de a face plimbari cu
ponei, si alte elemente surpriz3;

Aceasta sarbatoare este una dintre cele mai insemnate activitati care aducgfin
zona un numar important de turisti romani si straini (peste 25.000 de perSoane),
dar si mestesugari si diferiti producatori din partea locului care au posibilitatea
de a prezenta produsele si obiectele confectionate prin maiestria si‘priceperea
lor.

Organizatori: Consiliul Judetean Mures si Asociatia Microregiunea Valea
Muresului Mijlociu
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August, Festivalul Smochinelor, Svinita, jud. Mehedinti
“Festivalul Smochlnelor este o manifestare culturala unica in Romania si Europa
) organizata in localitatea Svinita, cu scopul de a promova
produsele locale din smochine si cultura multietnica din
Clisura Dunarii.
Printre activitatile Tnscrise in program, se numara: prezentare
“si degustare de produse traditionale din smochine - dulceat3,
tuica, smochine proaspete, prajituri din smochine; culesul
fructelor de smochin; parada portului popular; spectacol folcloric oferit de
ansamblurile artistice din Clisura Dunarii si al celor invitate din Serbia.
Organizatori: Primaria Svinita , Asociatia Partener pentru Dezvoltare Svinita,
Consiliul Judetean Mehedinti si Uniunea Séarbilor din Romania .

August, Festivalul Prunelor, Mediesu Aurit, jud. Satu Mare

De-a lungul anilor comuna isi promoveza portul, traditiile, mestesugurile si

o - céntecele pastrate n inimile si sufletele localnicilor precum
si numele asezarii in care traiesc.

O atractie a localitatii, care asigura o participare de peste

¢ 5.000 de persoane/zi, timp de doua zile, este manifestarea
2 Festivalul prunelor”.
/ Prima editie a avut loc in anul 1998, avand ca si scop, inca de
atunci, de atragerea unui public cat mai numeros si variat,
care sa beneficieze de o prezentare de programe cat mai
diversificate si atractive, un prilej de a sarbatori comuna si locuitorii sai si nu in
ultimul rdand de a promova imaginea localitatii, a obiectivelor turistice si
gastronomia.

Pe durata celor doua zile cei prezenti in Mediesu Aurit vor putea sa cunoasca
istoria Castelului de Lonia si a Cuptoarelor dacice, vor putea beneficia de turdri
de vizitare cu explicatii oferite de specialisti in istorie si in arhitectura.
In cadrul festivalului, cele mai iscusite gospodine pregétesc fancuri (gogdsi) cu
legvar (magiun de prune), dereie, strudli svabesc, beles si placinte darfsi
delicioase prajituri de casa cu ingrediente care contin magiun de prune.

De la expozitia culinara nu lipsesc nici celebrele boace (sarmale)'cu pasat, care
se potrivesc perfect cu o palinca de prune, din Tara Oasuluisau Codru.
In centrul comunei vor fi prezenti mestesugari si produgétori localide produse
traditionale care vor arata pe viu cum produc diferite' obiecte de artizanat si
produse gastronomice (magiunul de prune, dulceturi, palinca de prune, ete),
provocandu-i chiar si pe spectatori sain€erce sa faca aceste preparate.
Organizatori: Primaria Mediest Aurit, CJ Satu Mare, Asociatia Patronala Natural
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August, Festivalul ,,Gulasului, Ocna Sugatag, jud. Maramures

Primaria Comunei Ocna Sugatag organizeaza in fiecare an, in luna august Festi-
valul ,,Gulasului,, unde concurentii se intrec in maiestria
artei culinare, incercand sa prepare cel mai bun gulas.Toti
|« participantii atat localnicii cat si turistii prezenti in statiunea
Ocna Sugatag se pot infrupta din aceste mancaruri deli-
cioase, in compania unui spectacol de folclor autentic.
& Siin acest an se va gati bob gulas si gulas normal din

§ carne de vit3, carne de porc si carne de miel. Festivalul
.,Gulasului,, de la Ocna Sugatag este o competitie intre
bucatarii amatori si profesionisti in prepararea celui mai gustos gulas - mancare
traditionala maghiara.

Cuvantul ,,gulas,, in maghiara inseamna ,,pastor de vite,,. Pe vremuri, aceasta
mancare a fost numita ,,carne de gulas,, insemnéand carne pregatita de pastorul
de vite.

Prima reteta care explica metodele de preparare a gulasului dateaza inca din
anul 1787, fiind semnata de Jozsef Gvadanyi.

Prepararea gulasului nu a cunoscut modificari semnificative de-a lungul anilor,
ingredientele folosite si combinarea lor raméanand neschimbata.

Dupa degustarea bucatelor are loc premierea castigatorului, iar mancarea
trebuie musai udata cu horinca din Maramures. Editia: a Vl-a.

Organizator: Primaria Comunei Ocna Sugatag

August, , Festivalul Clatitelor”, Amara, jud. lalomita
Acest eveniment propune, pe langa concursul culinar, intreceri sportive, specta-
’i‘ ';—q‘“'-#'_aq cole si recitaluri ale unor artisti mai mult sau mai putin
oy e e » cunoscuti.

| Sute de clatite care mai de care mai gustoase, zegi de

{ ~ bucatari, mai mult sau mai putin priceputi, concursuri

_ ‘\ - sportive, spectacole si recitaluri, sute de turisti, acestea
i sunt ingredientele care aduc la Amara reteta unui week-
end in care distractia si voia buna sunt cap de afis. Editia: a IV-a.
Organizatori: Primaria orasului Amara si Consiliul Local Aimara

o
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Septembrie, Festivalul international de gatit, Turia, jud. Covasna
Echipe din Germania, Ungaria si Romania participa la Festivalul International de
== | Gatit in Aer Liber. Insirate langa focul aprins, echipele incep
= ) pregatirile inca de dimineata, pentru ca la pranz jarul sa fie
; deja incins si uleiul sa sfaréie in ceaune. Felurite tipuri de
cepe, ardei, rosii, carne de mistret, de iepuri domestici sau
X5 - sélb?tici sunt perpelitg Si gé'ti.te de cei mai Prigepugi -
o -:-”/Zi“ bucatari, dar si amatori, veniti de departe sa gateasca in aer
W liber. Retetele sunt alese cu grija de fiecare participant
dornic sa iasa in evidenta, ba cu o cartita la gratar - un tip de rulada de sunca
prajita pe gratar - sau un miel la rotisor. In timp ce asteapts s& fie gata mancaruri-
le pentru a le putea gusta, vizitatorii si turistii veniti la Festival sunt serviti cu
smochine imbibate in alcool, cu diferite tipuri de vin sau nelipsita palinca, si pot
asculta muzica la echipele din Turia si Germania, venite cu tot cu ,formatiile”
aferente.
Cu toate ca prepara totul la vedere, echipele pastreaza si mici secrete menite sa
atraga papilele gustative ale juriului de partea lor.

Organizator: ANTREC

e

Septembrie, Festivalul borsului de peste, Crisan, jud. Tulcea
Pe parcursul celor doua zile de desfasurare a festivalului, se reunesc la Crisan
A, T 7T/ 0 BT echipe de localnici, maestrii in ale gastronomiei
\ W M ¢ deltaice, de pe tot cuprinsul deltei, intrecandu-se intre
) M ei si prezentand invitatilor si turistilor, arta culinara
e # traditionala proprie etniilor fiecaruia. In standurile
A pregatite de catre organizatori, amenajate ca niste
~ 43 pucitsri de vara, echipele au gatit totul pe loc din
peste proaspat, in fata privitorilor pofticiosi. In prima zi s-a gatit din peste plachii,
sarmale, protap de crap, saramura, piftelute cu sos dar si fara, peste pe tabla si
nenumarate alte preparate culinare, incantandu-i pe participanti cu gustudl si
prezentarea acestora.
A doua zi se pregateste de catre toate echipele celebrul bors de peste, fiecare
echipa avand propria reteta cu secretele sale, servindu-| apoi ingnod traditional
intdi pestele din ciorba si apoi zeama cu mult mujdei de ustufoi si mamaliguta
fierbinte, spre deliciul celor care au venit sa cunoasca nemijlocit ce au localnicii

de prezentat si oferit.
Organizator: ANTREC
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Septembrie, Festival itinerant Sarbatoarea Vinului in Podgoria Minis-Maderat,
localitatile din Podgoria Aradului, jud. Arad

Podgoma Minis-Maderat este una dintre cele mai vechi podgorii de pe teritoriul
gl Romaniei. Numeroase marturii arheologice si istorice atesta
 faptul ca viticultura ocupa un loc important in viata locuitorilor
Q) din aceastd zona. De cativa ani incoace, “Sarbatorea Vinului in
Podgoria Minis - Maderat” se marcheaza prin manifestari

¥2 culturale, degustari de vin si prezentari de produse traditio-
nale. Editia a V-a.

Organizatori : CJ Arad, CCJ Arad

Septembrie, Festivalul International Rodul pamantului - Zilele recoltei,

Cumpana, jud. Constanta

Cantec, dans si voie buna, produse bio si specialitati culinare romanesti si inter-
— nationale dintre cele mai variate, pasari exotice si de curte,

: 4% iepuri si porci viethnamezi, dar nu numai, toate au atras la

<y Festivalului International "Rodul Paméantului - Zilele Recoltei.

- Participantii la eveniment au putut admira o parada a portului

popular romanesc si international, au avut prilejul sa viziteze

expozitia gastronomica, agricola si mestesugareasca, au avut

parte de un spectacol muzical cu momente artistice sustinute de interpreti

consacrati.

Organizator: AFSR

Septembrie, Sarbatorile padurii, Vorona, jud. Botosani

Ca in fiecare an la Vorona se organizeaza Sarbatorile Padurii, de la care nu poaté
lipsi nici un iubitor de cultura. Dupa ce se admira obiectelg
mestesugarilor, atat participantii, cat si vizitatorii se pungoe
joc . Muzica buna, bere, preparate traditionale si multd buna
dispozitie, acestea sunt ingredientele unei sarbatori reusite
 de fiecare data. Batranii locului isi amintesc cu drag de fiecare
editie a acestei sarbatori.

Evenimentul promoveaza produsele si gastronomia locala.

Organizator: AFSR
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Septembrie, Festivalul Vanatorilor, Bata, jud. Arad
Festlvalul vine fn intampinarea tuturor celor care apreciaza vanatoarea ca pe un
: ' 5= sport. In fiecare toamn3, la Bata se aud cele mai fantastice
povesti vanatoresti si se mananca cele mai bune tocanite din
J carne de vanat. Evenimentul este marcat printr-un concurs de
@ ostit in aer liber, multd muzica si dans. Probele de maiestrie

- el anatoreasca, de preparare a mancarurilor specifice, dresura
canina si evaluarea trofeelor vor constitui deliciul acestui festival. Editia a Vl-a.
Organizatori : Centrul Cultural Judetean Arad, Asociatia Judeteana a Vanatorilor
si Pescarilor Sportivi Arad, Primaria Bata

Septembrie, Festivalul "Mozaic Gastronomic", Caransebes, jud. Caras-Severin
Festivalul Gastronomic European reuneste pentru doua zile producatori de

| !‘- alimente din carne de capra, de oaie, de vita sau de porc,

) : A,z'-'r" veniti din tara, dar si numerosi maestrii in arta culinara din

o> judetul Caras - Severin, dar si din tara.

/e s... Scopul acestei expozitii gastronomice este de a promova
Sm=r..* produsele traditionale romanesti si de a face cunoscuta gas-
tronomia romaneasci in toat lumea.

Organizator: ANTREC

Septembrie, Ravasitul Oilor - Festivalul branzei si pastramei, Runcu, jud.

Dambovita

Alesul oilor s-au “ravasitul” este cea mai mare sarbatoare, care se desfasoara in
#7@8 zona Runcului. Dupa coborérea de la munte, stapanul de

i stana Tnapoiaza fiecarui proprietar efectivele si definitiveaza

I 1«48 intelegerea ( preda branza si incaseaza sumele de pasunat si

0T T tratament).

’ An de an aceasta sarbatoare are un tot mai mare ecou,

N““ . vizitatori din toate zonele de ses vin sa-si procure rendmita

branza de burduf si pastrama de oaie.

" Ravasitul Oilor “ este de fapt o sarbatoare simbolica ce marcheaza'sfarsitul

anului pastoral. La festival, se va canta, juca si mai ales se vor manca pe saturate

tot soiul de preparate specifice, si mai ales pastrama de oajefsi bulz. Pe langa

atractii gastronomice, la festival vor veni mesteri populari‘din toata tara care vor

aduce cu ei numeroase obiecte facute manual, cumd@ar fi vase de ceramica,

obiecte de port popular, carpete, sculpturi si.multe altele.

Organizatori: Primaria si Consiliul LocaldinRuncu

o R

—
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Septembrie, “Targ traditional de toamna", Timisoara, jud. Timis

Festival gastronomic cu specific de panificatie si produse traditionale. Muzeul

¥ Satului Banatean din Timisoara, locatie incarcata de traditie,

reuneste producatori traditionali si firme din judetele Timis,

+.= Arad, Carag-Severin, Hunedoara, Cluj, Covasna, Bragov

,“, precum si din Ungaria si Serbia. Toti acestia vor aduce in fata
p publicului timisorean o varietate de produse culinare

— traditionale (panificatie, patiserie, paste fainoase, carne,

lactate), produse ecologice (miere, ceaiuri, cosmetice), bauturi (vin, tuica,

palinca, sucuri naturale), dulciuri de casa, preparate culinare gatite in aer liber la

gratar, plita, ceaun sau rotisor.

Aceasta manifestare doreste sa contribuie la pastrarea valorilor traditionale si sa

promoveze cultura si obiceiurile populare prin variatul program artistic folcloric

si in egala masura prin diversitatea produselor expuse.

Editia a IV-a.

Organizator: Camera de Comert Industrie si Agricultura Timis

Septembrie, Festivalul gastronomic "Pita de Banat", Timisoara, jud. Timis
Tematica festivalului “Pita de Banat” era una diversa: produse, accesorii si echi-
q pamente pentru morarit, panificatie, cofetarie si patiserie,

_ produse si preparate traditionale si ecologice roméanesti,

W preparate specifice din bucataria internationala, vin, ceai,
| cafea, bere, alte bauturi alcoolice si nealcoolice, preparate
4y culinare gatite in aer liber la gratar, pe plita, la ceaun sau

) rotisor, produse de artizanat.

Orgamzatorllor au prevazut in program deasemenea sustinerea unor demon-
stratii ale maestrilor brutari si bucatari, demonstratii mestesugaresti, concursuri
de fantezie in aluat, precum si o parada a modei cu vestimentatii inedite realjza-
te din produse de panificatie si nu numai.

Organizatori: CCIAT in parteneriat cu Consiliul Judetean Timis

Septembrie, “Festivalul papricasului si a vinului”, Buzias, jud. Timis
Pe parcursul a doua zile au loc gastro-show -uri, demonstra’gu de arta si cultura
B traditionald, targ de arta si cultura, spectacole ale unor

_ formatii muzicale si ansambluri folclori€e, iar punctul culmi-
nant al evenimentului il constituiefconcursul gastronomic de

Organizatori: Asociatia pentru Dezvlotarea zonei Buzias,
Primaria Orasului Buzias

degustare a papricasului sildecernarea premiilor. Editia a V-a.
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Septembrie, Festivalul Vinului, Valea Calugareasca, jud. Prahova
Sarbatoarea Vinului are menirea de a promova obiceiurile si traditiile producato-
'S .. = rilor autohtoni de produse specifice toamnei, precum pas-
% tramd, carnatj, branzeturi, cascavea, carne macra, kurtos, stru-
" guri, vin, must si mititei. Fara pic de bere!
Peste 20 de producatori de licoarea lui Bachus, majoritatea din
zona, si-au expus bauturile si Tsi asteapta clientii. Totul este pe
gustate. Chiar daca nu sunt cozi la tarabe, oamenii vin si din
alte Jude‘ge ale tarii pentru a cumpara vin produs in gospodariile oamenilor.
Organizatori: Primaria si Consiliul Local din Valea Calugareasca

Septembrie, Festivalul cascavelei, Valea Doftanei, jud. Prahova
Sarbatoarea de toamna este una dintre cele mai frumoase din judetul Prahova,

Lo A, avand in vedere ca Valea Doftanei este un loc deosebit pentru
relaxare, dar si pentru faptul ca aici se produce cascavea con-
form traditiei, de sute de ani.

. La festival sunt asteptati zeci de producatori de cascavea din
i 5 zon3, dar si de alte branzeturi traditionale, cat si de pastrama,
carnati sau sunca, toate preparate in gospodarie, dupa retete vechi.

In plus, in cele dous3 zile de sarbatoare se pot degusta de citre turisti diverse
sortimente de bréanza de burduf in bulz rumenit pe jar cat si alte bunatati din
bucataria traditionala.

Organizatori: Primaria si Consiliul Local din Valea Doftanei

2014

Septembrie, Festivalul Patrimoniului Culinar Carpatic- Patrimoniul Tarii Oasului,

Negresti Oas, jud. Maramures

Acest eveniment a fost inceput si organizat in cadrul proiectului transfrontalier
- “Reteaua Patrimoniului Culinar Carpatic”, in parteneriat cu

- Asociatia de Turism din lvano-Frankivsk, Consiliul local

lvano-Frankivsk din Ucraina, Asociatia EcolLogic - judetul

‘Maramures, Camera de Comert si Industrie din Slovacia si

MR Asociatia Szamos-bazar din Ungaria.

3 ~In cadrul festivalului va fi organizat un seminar profesional,

prezentari despre "Gastronomie si mestesuguri'- istorie si traditie", "retetele

Bunicii", proiecte si activitati transfrontaliere, probleme legate de comertul

transfrontalier de alimente. Vizitatorii vor avea la standurile amenajate degustari

"
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gratuite, precum : paine de porumb, gemuri, miere si dulceturi, diferite prajituri,
cozonaci, fructe, beles cu varza, cartofi, branza si gem de prune, strudli, fancuri
cu gem, diferite placinte umplute, "boace”, "branzoici", "gombot" cu prune,
gulas, carnati si sunca afumata, palinca si alte bauturi distilate, vinuri, bauturi
racoritoare, precum si apa minerala, etc. Maestrii in arta culinara din cele trei tari
vor prezenta mancarurile traditionale. Vor fi prezenti mestesugari iscusiti din
Satu Mare si Maramures.

Pe scena festivalului vor evolua in cele doua zile ale Festivalului, artisti cunoscuti
din zona Satu Mare - Maramures, care vor completa cu recitalurile de muzica
populard, atmosfera de sarbatoare.

Organizatori: Primaria Negresti Oas, C.C.l. Satu Mare, Asociatia Mara Oas si
Muzeul Tarii Oasului

Septembrie, Festivalul hribului, Vama, jud. Suceava

In flecare an, incepand din anul 2009, in luna septembrle Asociatia Turistica
» ey Vama - Bucovina organizeaza "Festivalului Hribului". Festivalul
Hribului este o manifestare prin care membrii Asociatiei Turis-
%’E tice Vama - Bucovina isi promoveaza folclorul, produsele
Q\Q‘( culinare, fructele de padure si alte materii prime bio -

) ecologice.
» == Programul festivalului cuprinde: expozitii concurs pe teme
culinare si produse pe baza de hribi si alte ciuperci de padure. Sunt amenajate
standuri cu specialitati culinare traditionale preparate de unitatile din Asociatia
Turistica Vama. Festivalul aduce in atentia participantilor savoarea borsului de
hribi dres cu sméantana (la cazan), gustul de neuitat al tocanitei de hribi cu
smantana si mamaliguta, al dolofanelor sarmale cu ciuperci de padure,
zacustelor cu bureti, salatelor cu popinci de toamna, al chiftelutelor de bugéti cu
maioneza si inca multe alte preparate din bucataria locala, totul stropit cd
afinata, fragata, zmeurata, tot atatea licori faimoase, preparate din fructe de
padure. In cadrul festivalului pot fi admirate expozitii ale mesteriloxpopulari din
Vama si ale invitatilor din alte localitati bucovinene si parade aledcantecului si
dansului popular sustinute de artisti ai ansamblurilor si grupdrilor folclorice din
judet. Pe langa manifestarile specifice festivalului se orgahizeaza si'un seminar
pe teme de gastronomie pe baza de produse ecolegice.
Organizator: Asociatia Turistica Vama - Bucowvifa
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Septembrie, Festivalul Palincii, Satu Mare, jud. Satu Mare

Obiectivul general al proiectului inceput in judet "Festivalul International al
Palincii - Satu Mare" este promovarea potentialului turistic
si crearea infrastructurii necesare, in scopul cresterii atrac-
tivitatii Romaniei ca destinatie turistica, prin cresterea
vizibilitatii judetului Satu Mare pe harta turistica a
Romaéniei si promovarea produselor traditionale roma-
nesti. Cunoasterea produselor romanesti prin turism

e reprezinta un factor principal de promovare internationala
a traditiei si a turismului in Romania si de dezvoltare a pietei interne a acesteia.
Palinca este unul din brandurile de forta ale judetului Satu Mare si este deja stiut
ca palinca cea mai buna din lume se prepara aici, sub prunii din Turt sau in
palincia lui Zetea de la Mediesu Aurit.

Palinca este parte integranta a unui mod de viata in care cumpatarea se imbina
cu bucuria de a trai. Festivalul Palincii reuneste cei mai mari palincari din judetul
Satu Mare si din cele limitrofe precum si din Ungaria.

Organizatori: Primaria Comunei Halmeu, Consiliul Judetean Satu Mare

Septembrie, "Festivalul sarmalelor” Salonta, jud. Bihor

Festivalul a fost conceput ca o imbinare intre traditia populara si vechea

§ bucatarie roméaneasca. Cand vorbim de traditie, avem in

» vedere faptul ca prin impodobirea cu obiecte de cera-
mica si tesaturi vechi a pavilioanelor de concurs s-a redat

8 frumusetea de alta data a casei taranului roman, iar cand
. ' vorbim de bucataria romaneascs, vorbim de bucate gatite
I dupa retete vechi de 100 ani cum ar fi sarmale in frunza
de vie, sarmale cu pasat, sarmale cu sambure de nuca si multe alte retete.
Organizatori: Primaria Salonta, CJ Bihor

Septembrie, Targul palincarilor, Oradea, jud. Bihor
Pe parcursul celor trel zile oradenii sunt asteptati sa deguste din gamafdiversa

iI % K = de palinca a producétorilor expozanti. In fiecafe zi vor avea
‘ % f% r loc concerte de muzica si dansuri popularé.

YL g MY @™ Tarabele din parcul Balcescu sunt plinefde sticle'din care,
= licori facute dupa retete transmisedin tata in fiu ii imbie pe
oradeni sa le guste. Preturile stint mai'mult decat decente,
spun producatorii, caresl uUita sa pomeneasca de munca
si priceperea pe care le-au pus in fabricarea tuicii.

Organizatori: Primaria Oradea, CJ Bihor

l...-i
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Septembrie, Targul de Paine, Bucuresti

ZeC| de felurl de paine de toate tipurile si dimensiunile, unele pregatite special

i in fata vizitatorilor in cuptoare pe vatra, numeroase exponate
de panificatie, rapsozi ai folclorului roménesc si multe alte
surprize - sunt numai cateva din atractiile "Targului de paine”,
organizat de Primaria Sectorului 2 in Parcul National.

AN Timp de doua zile, in cursul lunii septembrie, intre orele
l’!ﬂ\s 11.00 si 18.00, bucurestenii sunt invitati sa retraiasca atmos-
fera tipica dintr-un ,Sat al Painii", construit in jurul acestui simbol primordial care
este painea si multitudinea derivatelor sale.

Imbracate in originale straie populare, gospodinele venite in Parcul National din
toate zonele tarii isi vor demonstra priceperea in realizarea retetelor de sute de
ani, prin pregatirea unor preparate traditionale provenite din bucataria
romaneasca straveche.

Atmosfera de toamna bogata din vechile sate sau targuri romanesti va fi intre-
gita de ateliere si expozitii mestesugaresti ale taranilor imbracati in straie speci-
fice fiecarei zone folclorice si care vor canta, dansa sau spune snoave.

Un alt punct de atractie va fi dat de prezentarea in fata bucurestenilor a unor
vechi obiceiuri de care se leaga painea - pomul ritual cu paine de nastere,
pomul de nunta, de moarte, chemarea ploii, a prosperitatii, cultul graului.

In acelasi timp, intr-o nota contemporan3, vor fi prezente si mari unitati de panifi-
catie, firme particulare, producatori de vin si tuica sau de alimente eco, care vor
Tmbia vizitatorii Targului de Paine sa guste sau sa achizitioneze placinte, papa-
nasi, cozonaci, turte, bulz etc.

Organizator: Primaria sectorului 2 Bucuresti

Septembrie, Festivalul "Povestea branzei", Rucar, jud. Arges

La vremea ravasitului, ANTREC se alatura Primariei si Consiliului Local Rucar
- v“.! pentru organizarea sarbatorii anuale traditionale.
“In cadrul "Expopastoralis - Povestea Branzei" din lufia sep-
 tembrie se desfasoara diverse activitati care marcheaza
1 -4 aceastd sarbatoare: parada portului popularslicarean -
A% moment de etalare a costumului popular@e Muscel- etalon

3 . alartei populare roméanesti si oportunitate de promovare a

valorllor traditionale autentice. Competitia gastronemica “Povestea branzei” este
destinatad producatorilor de branzeturi (de laRucarlaFundata) si proprietarilor
de pensiuni din reteaua ANTREC. Bramza de burduf, bulz ciobanesc de Rucar,
cas, smantana si telemea cumamaligutd, preparate traditionale romanesti pe
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baza de lactate si carne pregatite de cele mai iscusite gospodine sunt doar
cateva din preparatele care ii vor ademenii pe iubitorii gastronomiei traditionale
de munte la Festivalul "Povestea branzei".

Cei mai harnici si frumosi céini ciobanesti, cele mai frumoase ovine, bovine,
cabaline si porumbei din zona sunt doar cateva din atractiile cu care locuitorii
din Rucar -Arges i intampina pe toti cei care poposesc la sarbatorile Rucarului.
Expopastoralis este o sarbatoare traditionala prilejuita de coboratul oilor de la
munte.

Organizatori: ANTREC, Primaria si Consiliul Local Rucar

Septembrie, Festivalul Mamaligii, Satu Mare, jud. Satu Mare
Prima edl‘gle a Festlvalulm Mamaligii a avut loc la Turt in 2012 iar ulterior el s-a
BREETE. 3 desfasurat la Satu Mare, fiind unul dintre cele mai reprezen-
j tative manifestari gastronomice din judet. Festivalul, la
prima editie a avut un caracter international prin participa-
rea unor reprezentanti ai satelor din Ungaria de est unde se
mai prepara si astazi vestita mamaliga, asezonata cu branza
Yl si friptura de porc sau de pui.
Mamaliga este un aliment comun pentru cele doua tari,
diferenta specifica insa o da modul de preparare si garniturile cu care se con-
suma. In cadrul festivalului se organizeaza si un concurs culinar unde ingredien-
tul pricipal este faina de malai. Obiectivele organizarii acestui festival gastro-
nomic, sunt cresterea numarului turistilor care viziteaza judetul Satu Mare prin
oferirea de alternative in petrecerea timpului liber, de cunoastere a traditiilor si
culturii romanesti din judetul Satu Mare, prin interactionarea directa cu populatia
locului in cadrul unui eveniment multietnic si multicultural. Editia a IV- a.
Organizator: Consiliul Judetean Satu Mare

Septembrie - octombrie Festivalul International al Sarmalelor, Praid, jud.

Harghita

Festivalul Sarmalelor este o manifestare tipica si unica a localitatii Praid, o mica

: lti- statiune harghiteana situata la poalele Muntilor‘Gurghiului,
| la granita cu judetul Mures. Se organizeazadn fiecare an, n

& al treilea sfarsit de saptamana din luna_séptembrie.

! Istoricul festivalului isi are inceputurile in urma cu peste 14

# ani, cu ocazia unui simpozion_international cu tematica

~ J turismului rural, desfasuratttot la Praid. Cei prezenti la dez-

Lk baterile din cadrul@cestui simpozion, au propus ca romanii

si maghiarii, sa lase deopartenéintelegerile si sa se intreaca intr-un ,razboi”
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culinar pe taramul sarmalelor, bucate traditionale cu care se lauda ambele
bucatarii, ,provocarea” a fost acceptata, si astfel primul festival avea sa se orga-
nizeze la Pusztamérges - Ungaria in 1994, anul urmator locul desfasurarii deve-
nind Praid - Romania. Dupa o perioada de 4 ani, timp in care festivalul s-a orga-
nizat alternativ in Ungaria (Pusztamerges) si Romania (Praid), incepand din 1998,
localitatea turistica harghiteana a devenit gazda permanenta a festivalului in
fiecare an.

De atunci, la fiecare editie vin la Praid atat reprezentantii localitatilor invecinate
cat si participanti din aproape toate regiunile tarii si din strainatate, in special din
Ungaria. Editia a XIX-a.

Organizatori: Primaria Comunei Praid, Asociatia Turistica a Tinutului Sarii

Septembrie “Festivalul tamaioasei”, Pietroasele, jud. Buzau
in flecare an, la mceputul lunii septembrie, se organizeaza Festivalul Tamaioasei,
e 28| cunoscut in toata tara datorita fetelor "numai bune de
fl maritat" din zona care, imbracate in costume populare,
zdrobesc strugurii cu picioarele, in vechiul lin de lemn,
marcand astfel inceputul culesului. Startul distractiei s-a dat
in momentul in care carul tras de boi a adus cosurile incar-
. cate cu struguri de Pietroasele. Se organizeaza un concurs
taranesc pentru aprecierea vinurilor producatorilor din
zona, o expozitie etnografica si de unelte vechi pentru vinificatie, dar si o
expozitie gastronomica a pensiunilor din zong, la care au fost prezentate prepa-
rate avand ca ingrediente vinul si strugurii. Printre delicatesele prezente pe mese
se numara "cerb alintat cu sos de afine", "iepure la tava", "fantezii in aluat cu
peste”, dar si prepelite, curcan cu mirodenii la tava, clatite cu carne ori bulgarasi
de Penteleu, totul stropit din belsug cu vin de Pietroasele.
Ruginiu ca topazul, fin la gust si plin de dulceata, vinul de taméioasa de Pietroa-
sele este catalogat de oenologi drept cel mai aromat sortiment din clasa
tamaioasei romanesti, datorita pozitiei geografice a versantilor pe care sunt
infiintate culturile de vita-de-vie. Dealurile de curburg, insorite dé dimineata si
pana la apus, si calcarul din sol, infierbantat in timpul zilei, cafe degaja ealdura si
noaptea, contribuie la unicitatea acestui sortiment de viafromanesc.
Organizatori: Primaria comunei Pietroasele cu sprijinul ANT'si Asociatiei Cele
Mai Frumoase Sate din Romania
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Octombrie, Festivalul - concurs Traditie Culinara lalomiteana ,La Casa Tudorii”,
Giurgeni, jud. lalomita

Istorle arta culinard, poezie, muzica veche si expozitie de momai sunt reperele
i | festivalul ce se desfasoara la Baza de cercetare arheologica
£ . Giurgeni, judetul lalomita. Prin promovarea acestui festival
@1 se doreste revigorarea interesului public pentru valorifica-
4 rea extraordinaré a traditiei culinare ialomitene, descoperi-
rea de retete culinare specifice. Editia: a IV-a.

Organizatori: Consiliul Judetean lalomita si Muzeul

R.,,/ i _— '
e _arlBIIES “4 Judetean lalomita

Octombrie, Festivalul vinului, Oradea, jud. Bihor

Festivalul Vinului este un eveniment de traditie, care aduna an de an mii de
oradeni pe parcursul a trei zile dedicate distractiei si muzicii
folclorice de calitate. Expozantii fi incanta pe vizitatorii festi-
valului cu must din strugurii storsi chiar in fata lor, precum si
cu traditionalele placinte cu cartofi si varza. Micii, carnaciorii,
frigaruile si alte preparare culinare 1i ademenesc pe cei
prezenti la eveniment. Pe scena special amenajata, in fata

: Arenei Antonio Alexe, vor evolua interpreti si ansambluri
folclorice profesioniste dar si grupuri de amatori din Bihor. Concursurile cu
premii vor crea si ele o atmosfera de distractie si buna dispozitie.

Organizator: Primaria Oradea

Octombrie, Sarbatoarea Transilvana, Sfantu Gheorghe, jud. Covasna
Sarbatoarea are doua feluri de mancare traditionale din zona Transilvaniei:
carnati si sarmale. In week-end veti avea gastronomie si cei
mai buni bucatari din toata tara si chiar din strainatate capé
vin la Sfantu Gheorghe pentru a participa la concurs si
pentru a compara retetele lor speciale.
Pe langa pregatirea preparatelor, echipele vor trelui sa se
preocupe si de decorarea mesei, deoarece juridl va puncta
! echipa pentru costum si organizare, buna dispozitie,
pregatirea ingredientelor pentru preparate, amenajarea meséi (decor, produse
traditionale, originalitate). Desigur, foarte importante sunt aspectul'si gustul
preparatelor. Acest eveniment unic se concentreazaipe bucataria locala, prelua-
rea retetelor traditionale si promovarea produseélor ecologice de inalta calitate.
Organizatori: Primaria municipiului Sfamtu'Gheorghe, Asociatia pentru IMM
Covasna, Asociatia de hotelurisi restaurante Sf. Gheorghe, CCl Covasna
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Octombrie, Festivalul national al raciturilor, Valea Bistritei, jud. Gor]
La jumatatea lui octombrle in peisajul mirific al vai Bistritei din judetul Gorj,

; in apropiere de Hobita natala a lui Brancusi, are loc anual
evenimentul gastronomic si turistic de exceptie, ,Festivalul
Raciturilor”. Chiar daca unii le zic piftii, altii aituri, sunt aceleasi
/- minuni ale gastronomiei iar varianta gorjeneasca - combinatia
% .. de sarmale cu piftii, ardei iute, turta si tuica de prune (numai in

\ judetele Gorj si Valcea sarmalele se mananca cu piftii) ofera
delicii nebanuite papilelor gustative, iar pofticiosii, dar si gurmanzii se vor simti
mai mult decét satisfacuti.

La eveniment participa pensiuni din Gorj si din judetele invecinate, bucatari din
intreaga tara care se intrec in a prepara si etala raciturile.
Organizator: ANTREC

Octombrie, .Oktober Bier Fest”, Arad, jud. Arad

Intr-un decor alb-albastru specific festivalului Oktoberfest din Germania, cu
candelabre mari bavareze, muzica de fanfara si recitaluri de
muzica bavareza, aradenilor li se pregateste o mare diversitate
de preparate culinare: carnatii, pui la rotisor, ciolan, dar si mai
multe sortimente de bere. Berea se bea numai din halbe de
sticla. Editia a ll-a.

Organizator : Primaria Arad

Octombrie, Festivalul Carnatilor de Plescoi, Berca, jud. Buzau
Pe durata celor doua zile de festival, organizatorii pregatesc, pe langa standurile
cu produse traditionale la care vor expune producatori locali
& de carnati de Plescoi, pastrama, bréanzeturi de oaie, de capra
# sau de vaca, diferite produse de panificatie si patiserie, smust
d si vinuri locale de Blajani, de Zoresti sau Pietroasele si‘o
scena in aer liber unde vor avea loc diverse recitaluri
sustinute de solistii Centrului Judetean de Cultufa si Arta,
responsabili de altfel cu toata partea artistica a evenimentului. Un alt element de
noutate este Teatrului ,Masca” din Bucuresti, care va insufleti@tmosfera cu o
trupa de acrobati pe catalige. Nu vor lipsi din program ni€i concursurile
consacrate de mancat carnati de Plescoi contra-cronometru'si de baut bere,
respectiv,Fomila de Plescoi” si ,Setila de Berea”
Organizatori: Primaria Berca, ANTRECsCJ Buzau
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Octombrie, Festivalul Rachiei din Banat, Baile Herculane jud. Caras-Severin
Rachia este, practlc o carte de vizita a banatenilor. Rachia de Banat se obtine din
T prune de vara si de toamna, lasate la macerat dupa care se
- distileaza in cazane speciale din cupru. Nu are mai mult de 45
-, de grade, dar datorita procesului tehnologic si mai ales a
&8 modului de pastrare in butoaie din lemn de salcam sau de
dud, rachia primeste o culoare si un gust aparte. Cunoscatorii
spun ca datorita acestor calitati, whisky raméane mult in urma.
Festivalul Rachiei din Banat reuneste zeci de producatori din zonele traditionale
ale judetului Caras-Severin, care-si prezinta productia de rachie, de la cea
obtinuta din prune, péna la cea din mere, pere, cirese si chiar fructe de padure.
Pe langa traditionala rachie, aici mai puteti gasi si preparate traditionale precum
bréanza de oaie, malai sau paine in tast, bureti murati sau zacusca. Editia a XV-a.
Organizatori : Consiliul Judetean Caras-Severin, Primaria Baile Herculane

Octombrie, Balciu de Sf. Dumitru, Fieni, jud. Dambovita

BaIC|u| de Sf. Dumitru care se tine de foarte multi ani pe meleagurile Fienului,

W este un moment oportun de a nu pierde contactul cu reali-
tatea. Traditionalul inca mai tine piept kitschului. Oierii din

Ay Bran, tiganii mestesugari, zarzavagii de pe Vlasca si batranele

care se incapataneaza sa mai lucreze lana la razboi, duc o

Nf\y lupta grea cu'marfa contemporana. ITan’;uriIe SI tiribombele

@ atrag Tn continuare intr-o lume dominata tehnic, oferind

ANME senzatii de neuitat.

Pe Ianga distractiile oferlte se pot degusta si cumpara atat delicioasele bucate

ale bucatariei traditionale roméanesti, cat si variate soiuri de vinuri si de tuica din

zona.

Organizatori: Consiliul Judetean Arges, Primaria orasului Fieni

2014

Octombrie, Festivalul Vinului, Timisoara, jud. Timis

Stadionul ,Dan Paltinisanu” din Timisoara se va umple din nou de vesélie. Vinuri
de Recas si preparate culinare traditionale, multafmuzica si

s & ¥ [ Programe artistice, sunt doar cateva dintre ingredientele unei
| atmosfere de distractie garantate de organizatori. Vor canta

Organlzator Primaria Timisoara, Casasdé Cultura a Municipiului Timisoara
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Octombrie, Regal gastronomic la Hanul Ancutei, Tupilati, judetul Neamt
Festivalul Hanurilor se desfasoara anual, la Hanul Ancutei din comuna Tupilati si
S =/ '« B are ca scop reinvierea obiceiurilor si traditiilor ospitalitatii
-,5 romanesti specifice perioadei existentei hanurilor de
altadata. Sarbatoarea aduce in prim plan obiceiuri culi-
nare si ospitaliere precum si mestesuguri dezvoltate

-~ odinioara in jurul hanurilor. Pe parcursul acestui regal, cei
. prezenti se vor lasa purtati intr-o apetisanta calatorie de
neurtat o calatorie printre gusturi, printre arome, o calatorie ce se va transforma
intr-un veritabil rasfat culinar. Cei responsabili cu rasfatul isi vor amenaja standuri
de unde cei curiosi si pofticiosi vor putea degusta minunatele si delicioasele
produse traditionale, specifice fiecarei zone pe care o reprezinta.

Organizator: ANTREC

Octombirie, Festivalul ,, Targul Laptarilor, Campulung Moldovenesc, jud. Suceava

Ajuns la cea de a XIV-a editie, festivalul are deja un nume consacrat "Targul

Laptarilor" si se desfasoara anual, in prima zi de duminica

- alunii octombrie, in localitatea cea mai incarcata de

== traditii si de istorie din Bucovina - Campulung

i Moldovenesc. Manifestarea are un program foarte variat,

punctele forte fiind produsele traditionale ce se expun si

< se vand, expozitia de arta culinara traditionala din Bucovi-
) s na, concursul de muls dar si muzica populara.

La eveniment expun si vand procesatori de lapte, care ofera o gama variata de

produse traditionale, procesatori de produse din carne, din domeniul panifi-

catiei si din domeniul bauturilor, in toate cazurile fiind vorba de intreprinzatori

din judet. Nu lipsesc de la standuri asociatiile zootehnice, crescatorii de albine,

micii producatori de conserve din fructe de padure, in timp ce creatorii populari

si mestesugarii au si ei un loc rezervat la targ.

Din programul manifestarii nu lipseste nici obisnuita expozitie de bovinet

Organizator: Primaria orasului Campulung Moldovenesc

Octombrie “Festivalul borsului pescaresc”, Jurilovca, Jud. Tulced
Localnlcn invitatii si turistii se vor aduna in jurul ceaunelor cubors de peste

o l&nga malul apei, pentru a participa la toate actiunile de
pregatire a acestei delicateseiSpecifice zonei.
. Programul artistic sustinat de'ansambluri traditionale si
artisti locali, vizite'ghidate la Cetatea Argamum si trasee
 catre punictele de interes turistic local vor asigura
,garnitura” borsului de peste de la Jurilovca.
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Si asta pentru ca la ,Serbarea Borsului Pescaresc”, o manifestare organizata in
noul miniport de la Jurilovca aduna cateva mii de amatori de bors de peste,
Jurilovca avand un renume ce excede granitelor comunei, judetului si chiar a
tarii, Jurilovca fiind Destinatia Europeana de Excelenta a anului 2013.
Organizatori: Primaria comunei Jurilovca cu sprijinul Consiliului Judetean Tulcea

Noiembrie, Festivalului produselor si traditiilor din Tara Oltului, Avrig, jud. Sibiu

Evemment |m|oortant in Avrig si la care vizitatorii au ocazia de a-si achizitiona
e i diverse produse agricole, fructe si legume, conserve,

d preparate de carne, bauturi, prajituri, branza sau diverse

N alte produse lactate, toate acestea produse cu ingredi-

@ cnte naturale, dupa retete mostenite din strabuni. De

asemenea, targul are si standuri la care vizitatorii pot

8 admira produse de arti traditionala locald, se intalnesc cu

ji# -~ diversi creatori populari sau colectionari sau pot afla

oferta unor producatorl ori prestatori de servicii din diverse domenii. Cum este

si normal, din programul targului de produse si traditii nu lipsesc spectacolul

folcloric, realizat prin contributia unor grupuri, ansambluri si solisti din mai multe

localitati ale zonei.

Organizatorii si-au propus ca aceasta actiune sa fie un bun prilej de a promova

produsele zonei, de a lega noi contacte, de a consolida relatiile dintre localitatile

Tarii Oltului.

Organizatori: Asociatia Grupul de Actiune Locala ,JTara Oltului”, Primaria si

Consiliul Local Avrig

Noiembrie, Festivalul Tuicii, Valenii de Munte, jud. Prahova

In fiecare toamna la Valenii de Munte este organizat “Festivalul Tuicii - Serl@arile
1 Toamnei”, una dintre cele mai populare manifestariddin
zona. ZeC| de mii de oameni, localnici, dar si din alte colturi
ale Romaniei vin aici pentru a petrece si a se bdcura de

|| produsele traditionale prahovene si in spegial ale Vaii
Teleajenului, intr-o atmosfera autentic romaneasca. Un

2 moment mult asteptat al festivaluluiilreprezinta concursul,
in cadrul caruia se medaliaza ceigmai buni producatori si
icori - tuica si palinca, din diversedfucte, prune, mere, pere..
Peste 60 de producatori de tuica si de palinca din‘intreaga tara s-au adunat in
piata orasului, oferindu-si produselesspre degustare, deopotriva membrilor
juriului si celor dornici s& affe’cat de buna a fost productia din acest an.

Timp de trei zile se bea (cu masura) tuica si palinca, dar se si mananca, pentru ca

cele mai bune
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peste patruzeci de fermieri au adus si ei in piata orasului fructele, legumele,
branzeturile, carnatii si pastramurile, care Ti imbie pe trecatori cu gratare de tot
felul.

Organizatori: Primaria si Consiliul Local din Valeni de Munte

Noiembrie, Festivalul Vinului, Arad, jud. Arad
Festlvalul Vmulw reuneste producatorii consacrati din Podgoria Aradului, care Tsi
W vor prezenta cu aceasta ocazie cele mai alese vinuri. Pe

prezenti vor putea gusta si din preparatele de la casutele

| special amenajate. Fie ca vorbim despre carnati, mici,

‘sarmale preparate din peste sau gogosi la care se adauga
cate un pahar de vin fiert sau must. Evenimentul va fi animat

in fiecare dupa-amiaza de spectacole folclorice, pe scena urcand interpreti

indragiti de muzica populara si ansambluri folcorice din judet. Editia a Xl-a.

Organizator : Primaria Arad

Decembrie Séptéména pestelui durabil, Brasov, 'udetul Brasov

¢ 4 siliul Organizatoric Marin si pe tema pescwtulw durabil.
Totodata se doreste combaterea suprapescuitului si sprijini-
rea generatiilor viitore pentru a beneficia in continuare de

; resurse marine. Cu aceasta ocazie, maestri bucatari de talie

_ : ip internationala isi vor etala maiestria si priceperea in preparas
/ mixd rea produselor gastronomice pe baza de peste durabil, folo-
smd retete patentate Editia a Il-a.

Organizatori: Organizatia Internationala de Conservare a Naturii, Asociatia
Nationala a Bucatarilor

Decembrie, Pomana porcului, Dragus, jud. Brasov

Obicei din strabuni, Pomana porcului, este denumirea pe caref© poarta masa de
Imultumlre pentru ajutorul primit la taierea porculuide la rude,
J<vecini, prieteni si este oferita dupa tefminarea treburilor de

| catre gazda. Bucate alese, bautari traditionale si o expozitie

' gastronomica unde putetivedea si invata de la bucatari
iscusiti cum se pregatesc in gospodariile taranesti bucatele

4 pentru Craciun si Revelion.

Orgamzator. AFSR
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Decembrie, Craciun in Maramures, Baia Mare, jud. Maramures

Incepand din 2009 in fiecare an, Thaintea sarbatorilor de iarna, Muzeul Satului
gimnm din Baia Mare prinde viata: in curtile batranelor case

) taranesti de sub Dealul Florilor, sute de colindatori din

Nasterii Pruncului Isus.

Evenimentul pastreaza vii traditiile si atmosfera satului
maramuresan, din zilele de dinaintea Sarbatorii
Craciunului pana la Boboteaza.

Atat maramuresenii, cat si turistii se aduna pentru a se bucura de atmosfera
dinaintea Craciunului si a degusta din bunatatile pregatite de gazde: nelipsita
,pomana a porcului” (carnati, caltabosi, jumari, tocanita), toate stropite cu
horinca moroseneasca, asortate cu mamaliga, cozonac si colaci impletiti.
Oaspetii prezenti asista la sacrificarea (taierea) porcului, intocmai ca-n batrani,
fara a se abate de la traditie.

Pomana porcului are un ritual aparte: se taie cate o bucatica de carne din fiecare
parte a corpului porcului, din maruntaie si se face o tocana cu multa mamaliga.
Obligatoriu se mananca afara, in curte, in picioare si se bea nelipsita horinca.
Evenimentul de la Muzeul Satului din Baia Mare depaseste granitele locului si
ale zilei in care se desfasoarg, fiind o invitatie, un inceput, un ,,Haidati in casa”
adresat oaspetilor veniti in Maramures sa petreaca sarbatorile de iarna, este
momentul in care se promoveaza si alte manifestari care vor avea loc la cumpa-
na dintre ani: concerte de colinde, obiceiuri populare de Craciun si Anul Nou,
demonstratii de mestesugarit si de bucatarie traditionalda maramuresana.
Editia: a Vll-a.

Organizator: Consiliul Judetean Maramures

Buletin informativ realizat de Autoritatea Nationald pentru Turism



